& Russell Hobbs

Spedzmy te chwile razem.

AROMATYCZNE SKLADNIKI
GAZPACHO

1/R redniej biatej cebuli
Porcje Czas przygotowania Czas gotowania 1/2 czerwonej papryki
4-6 10 mins 2 godziny

1/2 Sredniej wielkodci ogorka

30 ml sherry lub octu winnego

S POS O B P RZYG OTOWAN |A 175 ml dobrej jakosci oliwy z oliwek

1 biata bagietka (z dnia poprzedniego, tylko
Poéwiartuj pomidory

srodek, bez skorki, ok. 1008)
Wydryluj papryke 5611 pieprz dla smaku
Obierz i pokrdj czosnek i cebule.

Obierz i grupo pokrdj ogorka.

Namocz chleb w niewielkiej ilosci wody.

Dodaj pomidory, czosnek, cebule, pieprz i ogérka do dzbanka i zblenduj do

gladkiej konsystencji

Przepusé ciecz przez cienkie sito, oczysé dzbanek i z powrotem przelej ciecz do
dzbanka. Powinno by¢ okoto 1 1 ptynu.

Dodaj ocet, chleb, przyprawe i zblenduj ponownie.
Powoli dodawaj olej, ciggle mieszajac, az sktadniki dobrze sie nie potgcza,.

Wylej mieszanke z dzbanka, dopraw i przechowuj w lodéwce przez co najmniej

godziny.
Dodatki

Rozdrobniona pietruszka. Szczypta oliwy z oliwek



