
HRÁŠKOVÁ POLÉVKA SE ŠUNKOU

POSTUP
Rozehřejte olej na vysokou teplotu. Poté přidejte cibuli a pří střední teplotě vařte 

cibuli, dokud nezesklovatí.

Přidejte máslo a poté, co se rozteče, přidejte uzený vývar, přiveďte k varu a poté 

přidejte hrášek. Opět přiveďte k varu a nechte 1 minutu povařit.

Odstavte z plotny a opatrně rozmixujte dohladka. Propasírujte skrze jemné síto.

Položte kousky uzeného masa na dno hlubokých talířů a zalijte polévkou. Můžete 

přidat mátovo-smetanový krém na ozdobení.

INGREDIENCE
30 ml olivového oleje

1 bílá cibule, nasekaná

1 l vývaru z uzené šunky

500 g zmraženého hrášku

100 g másla

Příprava
5 minut

Počet porcí
8-10

Doba vaření
10-15 minut


