HRASKOVA POLEVKA SE SUNKOU

Pocet porci Priprava Doba varfeni
8-10 5 minut 10-15 minut

POSTUP

Rozehtejte olej na vysokou teplotu. Poté pridejte cibuli a pri stPedni teploté varte

cibuli, dokud nezesklovati.

Pridejte maslo a poté, co se roztecCe, pridejte uzeny vyvar, prived’te k varu a poté

pridejte hrasek. Opét prived’te k varu a nechte 1 minutu povarit.
Odstavte z plotny a opatrné rozmixujte dohladka. Propasirujte skrze jemné sito.

PoloZte kousky uzeného masa na dno hlubokych talifl a zalijte polévkou. Muzete

pridat matovo-smetanovy krém na ozdobeni.

INGREDIENCE

30 ml olivového oleje

1 bila cibule, nasekana

1 1vyvaru z uzené Sunky
500 g zmraZzeného hrasku

100 g masla



