% Russell Hobbs

CHUTNE LIVANCE

Pocet porci  Priprava Doba vareni
4 5-10 minut 1 - 2 minuty na
kazdou palacinku

POSTUP

Prosejte mouku do velké mixovaci misy, smichejte s praSkem na peceni, soli a

cukrem.

0Oddélte bilky od Zloutkul. Zloutky smichejte s mlékem a vanilkovym extraktem,

tuto smeés poté smichejte se suchymi ingrediencemi a vytvorte smés na tésto.
Vyslehejte z bilkli snih a ten pomalu a po ¢astech vmichejte do smési na, tésto.

Rozehrejte olej na mensi az stPedné velké panvi na stfedni teplotu. Poté 1zici
vlijte na panev tésto. Kdyz zacne smés na pala¢inky bublat, oto¢te ji a osmahnéte

druhou stranu. Proces opakujte, dokud mate smés.

INGREDIENCE

170g hladké mouky

3 1zi¢ky prasku do peéiva

1/2 1zi¢ky soli

30 g trtinového cukru

R velka vejce

250 ml mléka

Y& 1zi¢ky vanilkového extraktu

1 - 2 1Zice oleje (na smazeni)



