HRASKOVA POLIEVKA SO SUNKOU

Pocet porcii Priprava Doba varenia
8-10 5 minut 10 - 15 minut

POSTUP

Rozohrejte olej na vysoku teplotu. Potom pridajte cibul'u a pri strednej teplote

varte cibul'u, pokym nezosklovatie.

Pridajte maslo a po tom, ¢o sa roztecie, pridajte udeny vyvar, prived’te do varu a

potom pridajte hraSok. Opat’ prived’te do varu a nechajte 1 minttu povarit’.
Odstavte z platne a opatrne rozmixujte dohladka. Prepasirujte cez jemné sito.

Polozte kusky ildeného mésa na dno hlbokych tanierov a zalejte polievkou.

Mobzete pridat’ métovo-smotanovy krém na ozdobenie.

INGREDIENCIE

30 ml olivového oleja

1 biela cibul’a, nasekana

1 1vyvaru z idenej Sunky
500 g zmrazeného hrasku

100 g masla



