
HRÁŠKOVÁ POLIEVKA SO ŠUNKOU

POSTUP
Rozohrejte olej na vysokú teplotu. Potom pridajte cibuľu a pri strednej teplote 

varte cibuľu, pokým nezosklovatie.

Pridajte maslo a po tom, čo sa roztečie, pridajte údený vývar, priveďte do varu a 

potom pridajte hrášok. Opäť priveďte do varu a nechajte 1 minútu povariť.

Odstavte z platne a opatrne rozmixujte dohladka. Prepasírujte cez jemné sito.

Položte kúsky údeného mäsa na dno hlbokých tanierov a zalejte polievkou. 

Môžete pridať mätovo-smotanový krém na ozdobenie.

INGREDIENCIE
30 ml olivového oleja

1 biela cibuľa, nasekaná

1 l vývaru z údenej šunky

500 g zmrazeného hrášku

100 g masla

Príprava
5 minút

Počet porcií
8-10

Doba varenia
10 – 15 minút


