
KRUSZONKA Z JABŁKIEM

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA
Rozgrzej piekarnik do 180 ° C.

Na patelni podgrzej jabłka z cukrem, gotuj przez 5-6 minut mieszając w 

regularnych odstępach czasu. Dodaj rodzynki i zamieszaj. Przełóż jabłka do 

żaroodpornego naczynia.

Dodaj mąkę i cukier do misy robota kuchennego, pokrój masę w kostkę i dodaj 

masło, mieszaj, aż powstaną okruchy.

Skrop jabłka powstałą mieszanką.

Zblenduj orzechy i posyp nimi powstałą kruszonkę.

Piecz w piekarniku przez 30-40 minut.

Czas przygotowania
5-10 minut

SKŁADNIKI
170g zwykłej mąki

100g cukru trzcinowego

110g masła

6 średnich jabłek Bramley, obranych i posieka-

nych

2 łyżki cukru pudru

100g rodzynek

150 g mieszanki orzechów - orzeszki ziemne, 

migdały, orzechy włoskie, orzechy laskowe

Porcje
8-10

Czas gotowania
30-40 minut


