@ Russell Hobbs

NALESNIKOWA GORA

Porcje Czas przygotowania Czas gotowania
4 5-10 minut 1- 2 minut na
smazenie kazdego

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przesiej make do duzej miski, tgczac jg z proszkiem do pieczenia, solg i cukrem.

Oddziel biatka, i z61tka, tgczac z6ttka z mlekiem i ekstraktem waniliowym, nas-
tepnie dodaj sktadniki suche. Doktadnie wymieszaj.

Ubij biatka, az powstanie piana, a nastepnie przetdz jg, do miski z pozostatymi

skiadnikami.

Rozgrzej mata, patelnie na §rednim ogniu i dodaj odrobine oleju, wylej tyzke cias-

ta na patelnie. Gdy naleénik sie zarumieni, przerzué go na drugg strone.

SKLADNIKI

170g zwyktej maki

3 tyzeczki proszku do pieczenia
Y& Yyzeczki soli

30 g cukru pudru

R duze jaja z wolnego wybiegu
250 ml mleka

' Ytyzeczki ekstraktu waniliowego

1-R tyzki oleju (do smazenia)



