
ZUPA Z GROSZKU I SZYNKI

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA
Rozgrzej olej na dużym ogniu, następnie dodaj cebulę, podgrzej na średnim ogniu 

i gotuj cebulę aż będzie bardziej miękka.

Dodaj masło, po czym synke, doprowadź do wrzenia i dodaj groszek, zagotuj 

ponownie i gotuj na wolnym ogniu przez 1 minutę.

Zdejmij z ognia i ostrożnie wymieszaj aż uzyskasz gładką konsystencję.

Ułóż trochę szynki na dnie misek i nalej zupy, na wierzch dodaj odrobinę śmieta-

ny.

SKŁADNIKI
30 ml oliwy z oliwek

1 biała cebula, drobno rozdrobiona

1kg szynki

500g mrożonego groszku

100g masła

Czas przygotowania
5-10 minut

Porcje
8-10

Czas gotowania
10-15 minut


