% Russell Hobbs

CIAGNACY SIE PUDDING
TOFFEE

Porcje Czas przygotowania
8-10 15-20 minut

Czas gotowania
2- 2,5 godziny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umiesé daktyle i mleko na patelni i doprowadz do wrzenia, usun z ognia i wy-

mieszaj wodoroweglan sodu, pozostaw do ostygniecia.

Wymieszaj cukier i masto. Mieszaj przez 4-5 minut, dodaj jajka i ponownie wy-

mieszaj. Przesiej make, proszek do pieczenia, s6l i wymieszane przyprawy.
Wymieszaj schtodzone daktyle z mastem, a nastepnie dot6z suche skitadniki.

Wy16z dno miski wolnowaru folig aluminiows, i lekko nattuszcz, wtdz mase na

pudding i gotuj przez 1 % - 2 godziny.

Aby przygotowac sos toffi, widz wszystkie sktadniki do rondla i doprowadz do

wrzenia, po czym gotuj przez 2-3 minuty i zdejmij z ognia.

SKLADNIKI

450¢ posiekanych daktyli

180 ml ttustego mleka

% Yyzeczki wodoroweglanu sodu
270g przesianej maki

8¢ proszku do pieczenia

% tyzeczki soli

% mieszanki przypraw

260g brazowego cukru

180 masta

3 duze jaja w wolnego wybiegu
Sos z Toffi

175¢g brazowego cukru

240ml kremowki

50¢g masta,



