
ZAKRĘCONA 
NIESPODZIANKA

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA
Rodgrzej piekarnik do 210 ° C.

Wymieszaj mleko, piwo i jajka. Przesiej mąkę i ubij rzadką masę, mieszaj do uzys-

kania gładkiej konsystencji. Odłóż mieszankę na bok pozostaw na co najmniej 30 

minut.

Owiń kiełbaski w plasterki bekonu i rozłóż na brytfance, piecz w piekarniku 

przez 10-15 minut.

Zanim brytwanka wystygnie, wylej mieszankę na ciasto i zamknij drzwiczki 

piekarnika, gotuj przez kolejne 25-30 minut aż powłoka ciasta będzie świeża i 

złocista. Nie otwieraj drzwi podczas gotowania.

Czas przygotowania
40- 50 minut,  wraz z 
czasem oczekiwania

SKŁADNIKI
200g plain flour

170ml mleka

2 duże jaja z wolnego wybiegu

10-12 parówek/kiełbasek

10-12 plasterków wędzonego boczku

Sól do przyprawienia

Porcje
6-8

Czas gotowania
35-45 minut


